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Informo toda Comunidade Escolar (professores, funcionarios, alunos e
Pais/Encarregados de Educacdo) que na proxima 3?F, dia 22.janeiro, durante
a hora de almoco (12h->14h), o Restaurante “Tachos & Co”, estara a
funcionar na sala 1.07, onde podera degustar refeicdes confecionadas pelos
alunos do Curso Profissional Técnico de Restauracao Cozinha e Pastelaria -
10°]J, sendo o servico de mesa assegurado pelos alunos do Curso Profissional
Técnico de Restaurante e Bar - 10°L.

Para poder degustar estas iguarias tera de adquirir a senha de almog¢o na
papelaria da escola até dia 21, as 10h, mas tera de fazer a reserva (maximo de
25 pessoas) na papelaria até ao final do dia 18 (6°F). O valor da senha com o
menu completo é de 7€ e inclui bebidas.

Obrigada!

A Diretora de Curso do 10°J,
Susana barﬁo
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Escabeche de legumes

Creme de coentros aromatizado com azeite de
azeitona preta

7€
Arroz de pato a Portuguesa

Leite creme

Menu Vegetariano Prego de Custo

Escabeche de legumes

Creme de coentros aromatizado com azeite de
azeitona preta

7€

Arroz de pato sem pato (com chourigo vegan)

Leite creme




