




 



 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante ABACAXI NA VODCA 



2 abacaxis 

3 xícaras de vodca 

2 ½ xícara de açúcar 

1 xícara de água 

2 paus de canela 



Corte os abacaxis em cubos. Aqueça água e açúcar até levantar fervura. Desligue 

o  fogo  e  junte  o  abacaxi.  Deixe  esfriar  e  junte  a  vodca.  Deixe  na  geladeira  e coloque  a  canela.  Deixe  por  duas  semanas.  Caso  faltar  líquido,  coloque  mais vodca. Coe e engarrafe. 



AFTER EIGHT 



Meio tablete de chocolate meio amargo picado (100g) 

1 xícara (chá) de leite 

1 lata de leite condensado 

1 vez a mesma medida de vodca (300 ml) 

¼ da mesma medida de licor de menta (75 ml) 

10 pedras de gelo picado. 



Derreta em banho-maria o chocolate com o leite. Reserve. Bata no liquidificador o leite condensado, a vodca, o licor e o gelo. Despeje numa jarra. Junte o chocolate derretido que ficou reservado e misture bem. Sirva a seguir. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante AMARULA CASEIRO 



1 lata de leite condensado 

250 ml de água filtrada 

5 colheres de sopa de açúcar 

1 colher de café de essência de Pequi 

100g de chocolate ao leite derretido 

350 ml de álcool de cereais ou aguardente de boa qualidade 



Bater no liquidificador na seguinte ordem: água, leite condensado, álcool, Açúcar, essência  de  Pequi,  chocolate  derretido.  Conservar  fora  de  geladeira  para  não endurecer. 

 

AZEDINHO 



1 copo de suco de limão 

3 garrafas de soda com gás 

½ copo de açúcar 

1 limão em pedacinhos 



Bata tudo no liquidificador com hortelã. Sirva gelado. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante BANANA DA TERRA 



2 bananas maduras 

1 colher de chá de canela em pó 

1 colher de sopa de açúcar 

1 lata de leite condensado 

4 vezes a mesma medida de leite 

Raspas de limão 



Numa panela coloque as bananas cortadas em rodelas, a canela, o açúcar e 

deixe em fogo baixo, mexendo de vez em quando, até a banana amolecer um 

pouco. A seguir, coloque no liquidificador as rodelas de banana, o leite 

condensado e o leite, e bata muito bem. Volte para a panela e aqueça até 

começar a ferver. Sirva a seguir com raspas de limão. 

 

BATIDA DE ABACAXI 



1 abacaxi 

1 garrafa de vinho branco suave 

1 lata de leite condensado 



Bata tudo no liquidificador e sirva gelado. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante BATIDA DE CHOCOLATE 



1 l de leite 

3 colheres de sopa de chocolate em pó 

3 xícaras de açúcar 

1 lata de creme de leite 



Bater tudo no liquidificador e servir gelado. 



BATIDA DE CÔCO 



2 latas de leite condensado 

2 vidros de leite de côco 

1 l de aguardente 

1/3 de copo de licor de cacau 



Bata no liquidificador. Servir gelado. 



BATIDA DE DAMASCO 



1 lata de leite condensado 

2 vezes a mesma medida de pinga 

2 xícaras (chá) de damascos secos e aferventados 

½ xícara (chá) de gim 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante 3 colheres (sopa) de açúcar 

1 gaveta de gelo picado 



Bata todos os ingredientes no liquidificador. Junte o gelo picado e sirva a seguir. 

 

BATIDA DE NESPERINAS 



1 lata de leite condensado 

½ lata de conhaque 

1 ½ lata de vinho branco (suave) 

3 nêsperas picadas 

Gelo à vontade 



Bata tudo no liquidificador. Sirva gelado. 



CAFÉ COM VODCA 



1 lata de leite condensado 

2 medidas de vodca 

1 colher (chá) de nescafé 

1 gema 



Bata todos os ingredientes no liquidificador. Acrescente gelo picado a gosto e sirva a seguir. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante CAIPIRINHA QUENTE 



1 colher de sopa de açúcar 

1 pedaço de gengibre em rodelas (cerca de 30g) 

1 tira de casca de limão 

3 cravos da índia 

2 xícaras de chá de aguardente 

1 lata de leite condensado 

Metade da mesma medida de água 



Numa panela média, derreta o açúcar; junte as rodelas de gengibre, a casca 

de limão e os cravos. Adicione a aguardente e deixe ferver por uns 2 minutos. Coe e bata no liquidificador com o leite condensado e a água. Volte à panela e aqueça sem deixar ferver. Sirva bem quente. 



CAMPARI CASEIRO 



5 folhas de boldo 

3 folhas de louro e sálvia 

2 folhas de losna 

1 ramo de macela e um de manjerona 

1 l de aguardente 

1 l de xarope de groselha 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante Colocar tudo em um pote de vidro por 10 dias. 

CAPPUCCINO 



1 lata de leite condensado 

3 vezes a mesma medida de leite 

2 colheres de sopa de chocolate em pó solúvel 

3 colheres de chá de Nescafé ou outro café 

6 colheres de sopa de conhaque 

Chantilly para decorar (ou claras em neve) 



Bata no liquidificador o leite condensado, o leite, o chocolate, o Nescafé e o 

conhaque. Leve ao fogo, mexendo de vez em quando, até ferver. Distribua em 

xícaras de chá e coloque em cada uma um pouco de chantilly ou as claras em 

neve. Talvez com um pouco de canela em pó. 



CERVEJA BRANCA 



600g de cevada cervejeira 

40g de lúpulo 

1 ½ kg de açúcar  

4 casquinhas KILAIA 

3 casquinhas genciana 

20g de sal de cozinha 

10 grânulos de fermento Fluischmann 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante Ferver 45 minutos os 20 l de água com a cevada, o lúpulo, a Kilaia e a genciana. 

Coe e adicione açúcar mexendo até dissolver. Ferva mais 3 l de água e complete 

novamente  os  20  l.  Adicione  o  fermento  já  dissolvido  em  água  e  sal.  Deixe descansar por 3 dias, coberto com um pano. Depois, engarrafe. 



CHÁ DE ROSAS 



Cerca de 8 rosas, de preferência de cor champanhe 

3 cravos da índia 

2 cascas de canela 

1 lata de leite condensado 

Metade da mesma medida de whisky 



Retire as pétalas das rosas lave e leve ao fogo com 2 xícaras de chá de 

água, os cravos e a canela. Deixe ferver por 10 minutos. Coe e bata no 

liquidificador com os ingredientes restantes. Volte a mistura para a panela e leve ao fogo baixo, mexendo de vez em quando, até iniciar a fervura. Sirva a seguir. 



CHAMPAGNE DE ABACAXI 



Casca de 5 abacaxis 

2 kg de açúcar 

1 litro de álcool de cereais 



Junte  o  açúcar  e  o  álcool  às  cascas,  coloque  em  um  balde  de  plástico  e  cubra bem  com  um  pano  limpo.  Deixe  descansar  por  3  ou  4  dias,  até  que  entre  em 9 

 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante fermentação  (comece  a  espumar).  Passe  a  bebida  para  garrafas  e  feche  com tampas de plásticos ou metal, bem seguras. Tampe uma única com rolhas e fique 

de  olho  nela,  à  espera  do  aviso  de  que  a  bebida  atingiu  o  ponto  certo  de efervescência  -  quando  isto  acontecer,  a  rolha  vai  saltar  sozinha.  Sirva  o champanhe desta garrafa na hora, para comemorar, e abra as outras depois.  

 

COQUETEL DE ANO-NOVO 



1 lata de leite condensado 

1 vez a mesma medida de vinho do porto 

1 xícara (café) de conhaque 

5 nozes picadas 

10 cubos de gelo 



Bata no liquidificador o leite condensado, o vinho do porto, o conhaque, as nozes e o gelo picado. Ligue e desligue o liquidificador algumas vezes para derreter todo o gelo. Sirva em taças altas. 

 

COQUETEL GREEN 



1 dose de champagne (1 copo) 

2 copos de suco de abacaxi 

Gotas de blue curaçau para cobrir 

Gelo 



Misture em um copo e sirva gelado. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante COQUETEL DE KIWI 



1 medida de suco de kiwi 

1 colher de chá de creme de leite 

1 medida de vinho branco seco          



Bater no liquidificador com gelo. 



COQUETEL DE SUCO DE UVA 



1 l de suco de uva 

1 xícara de conhaque 

Caldo de 6 laranjas e de 6 limões 

1 xícara de açúcar 



Misturar o açúcar, os limões e laranjas, o suco de uva e deixar no refrigerador. 

Quando for servir, junte o conhaque. 



COQUETEL DE MAÇÃ 



1 L de suco de uva 

1 maçã picada 

3 garrafas de guaraná 

1 garrafa de água tônica 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante Deixe em infusão por 6 horas o suco de uva e a maçã picada. Na hora de servir, 

coloque os outros ingredientes bem gelados. 

 

COQUETEL DE PÊSSEGO #1 



1 lata de leite condensado 

6 metades de pêssegos em lata 

1 garrafa de aguardente 

½ lata de caldo de pêssego em lata 

Gelo à vontade  



Bata tudo no liquidificador. Sirva gelado. 



COQUETEL DE PÊSSEGO #2 



1 garrafa de champagne doce 

1 garrafa de água mineral sem gás 

1 garrafa de guaraná 

1 lata de pêssegos em calda 



Bater no liquidificador. Sirva gelado. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante COQUETEL ROYAL 



1/3 de vodca 

1/3 de curaçau 

1/3 de suco de abacaxi 

1 lata de leite de côco 

70g de açúcar 

1 garrafa de champagne 



Bater no liquidificador. Após, junte a champagne e sirva gelado. 



COQUETEL SUAVE 



1 lata de coco (sócoco) 

1 xícara de conhaque 

1 xícara de vinho branco suave 

1 colher de chá de chocolate em pó 

1 garrafa de guaraná 

Gelo 



Bater tudo no liquidificador, acrescentando gelo. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante COQUETEL “TEQUILA BLUE” 



1 dose de tequila 

Gotas de adoçante 

½ dose de blue curaçau 

Gelo 

½ dose de suco de limão 

Sal para decorar o copo 



Bater no liquidificador. Passe limão nas bordas do copo e emborque-o em um 

prato com sal. 



COQUETEL VERÃO 



1 lata de leite condensado 

1 ½ lata de vodca 

1 xícara de chá de coconut 

Gelo 

1 xícara de chá de suco de maracujá 



Bater no liquidificador e sirva gelado. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante ERVA CIDREIRA 



1 amarra grande de folhas de erva cidreira lavadas ou 5 saquinhos de chá 

1 lata de leite condensado 

A mesma medida de aguardente 



Ferva duas xícaras de chá de água com as folhas de erva cidreira. Desligue o 

fogo e deixe tampado, em infusão, por cerca de 3 minutos. Retire as folhas e 

misture bem ao chá o leite condensado e a aguardente. Volte ao fogo, mexendo 

até iniciar fervura. Sirva a seguir em xícaras. 

 

EUROPÉIA 



1 maço grande de hortelã 

1 lata de leite condensado 

2 vezes a mesma medida de whisky 

Meia medida da lata de água 

Galhinhos de hortelã para decorar 



Retire as folhas de hortelã, lave-as bem e deixe macerar no whisky por cerca 

de 1 hora. Leve ao fogo o whisky com a hortelã e a água e deixe ferver por 5 

minutos. Coe. Bata no liquidificador com o leite condensado e volte à panela para aquecer bem. Sirva a seguir, decorando com os galhinhos de hortelã. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante FANTA CASEIRA 



3 xícaras de açúcar 

4 limões (suco) 

3 cenouras raladas ou trituradas 

3 ½ L de água mineral com gás 

Casca ralada de 1 laranja 



Bata tudo no liquidificador. Coe e engarrafe. 



FOGOSA 



4 saquinhos de chá preto 

2 cascas de canela 

4 cravos de índia 

1 xícara de chá de rum 

Meia xícara de chá de licor de laranja 

1 lata de leite condensado 



Ferva 1 litro de água com a canela e os cravos. Desligue o fogo e junte os 

saquinhos de chá. Tampe e deixe e infusão por 3 minutos. Retire os saquinhos e 

ligue o fogo novamente. Acrescente o rum, o licor e o leite condensado; misture 

muito bem e deixe aquecer até iniciar fervura. Sirva a seguir. 





16 

 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante FRAPÊ DE LARANJA E LIMÃO 



1 lata de leite condensado 

1 colher de chá de raspas de limão 

4 latas de suco de laranja 

4 colheres de sopa de suco de limão 



Bata no liquidificador. Servir gelado. 



FRATELLO 



6 saquinhos de chá preto 

5 cravos da índia 

4 cascas de canela 

1 lata de leite condensado 

A mesma medida de licor Beneditino ou Cointreau 

A mesma medida de água 



Ferva 2 xícaras de chá de água juntamente com os cravos e as canelas. 

Adicione os saquinhos de chá, tampe e deixe em infusão por cerca de 3 minutos. 

Retire os saquinhos, os cravos e as canelas e bata bem no liquidificador com o 

leite condensado, o licor e a água. Volte à panela e aqueça bem. Sirva a seguir. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante GELATINA COM VINHO 



1 caixa de gelatina cereja 

¾ de xícara de água fervente 

1 ½ xícara de gelo picado 

2 colheres (sopa) de vinho tinto 



Coloque gelatina e água fervente no liquidificador e bata até a gelatina se dissolver. 

Junte o gelo, o vinho e bata novamente. Coloque em taças e deixe no refrigerador para firmar. 



HOLANDESA 



1 lata de leite condensado 

2 vezes a mesma medida de café bem forte 

2 vezes a mesma medida de whisky 

250g de chantilly, de preferência sem açúcar 

Canela em pó para polvilhar 



Misture muito bem o leite condensado, o café e o whisky e leve ao fogo 

baixo, mexendo de vez em quando até iniciar fervura. Distribua a bebida em copos com alça e coloque uma porção de chantilly em cada um. Polvilhe com a canela e 

sirva a seguir. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante LARANJADA QUENTE 



1 lata de leite condensado 

A mesma medida de licor de laranja (Cointreau ou Grand Marnier) 

Metade dessa mesma medida de água 

4 colheres de sopa de geleia de laranja 

1 colher de sopa de raspas de laranja 

Meia lata de creme de leite 



Bata no liquidificador os cinco primeiros ingredientes; em seguida, leve ao 

fogo até ficar bem aquecido. Misture o creme de leite até que fique completamente incorporado aos outros ingredientes. Retire do fogo antes que ferva. Sirva a 

seguir. 



LEITE DE ONÇA CASEIRO 



1 lata de leite condensado 

1 vidro de leite de côco 

1 copo de conhaque 

1 garrafa de guaraná 



Bater no liquidificador. Servir gelado. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante LICOR AMARETTO CASEIRO 



2 xícaras de açúcar 

2 xícaras de vodca 

2 xícaras de água 

2 xícaras de conhaque 

4 colheres de chá de essência de amêndoa 



Ferver açúcar e água até levantar fervura e baixe o fogo. Cozinhe por 10 minutos sem  tampar.  Junte  a  vodca,  o  conhaque  e  a  essência  após  a  água  estar  fria. 

Engarrafe. 

LICOR DE AMEIXA 



1 kg de ameixas amarelas 

½ L de aguardente 

½ kg de açúcar 



Juntar ameixas partidas ao meio  (com os caroços) e a aguardente.  Deixe por 60 

dias  e  faça  uma  calda  de  açúcar  e  três  copos  de  água.  Junte  após  os  60  dias. 

Engarrafe. 

 

LICOR DE BALAS SOFT CARAMELO 



1 l de aguardente 

20 balas de caramelo 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante Deixe dissolver as balas na aguardente. Coe e engarrafe. 

 

LICOR DE BOMBOM 



4 bombons 

1 l de aguardente 

1 lata de leite condensado 

1 garrafa de soda com gás 



Bata todos os ingredientes no liquidificador e engarrafe. 



LICOR BRASILEIRINHO 



1 lata de leite condensado 

1 vez a mesma medida de cachaça 

1 vidro de leite de côco (200ml) 

1 gaveta de gelo picado 



Bata todos os ingredientes no liquidificador. Acrescente gelo picado a gosto e sirva a seguir. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante LICOR DE CACAU COM RUM 



1 lata de leite condensado 

A mesma medida de rum 

A mesma medida de licor de cacau 

1 1/2 colher (sopa) de pasta de amendoim 



Bata todos os ingredientes no liquidificador. Acrescente gelo picado a gosto e sirva a seguir. 



LICOR DE CAFÉ 



Café frio (quanto quiser) 

1 colher de sopa de conhaque 

Açúcar à vontade 

2 colheres de sopa de leite 



Bater no liquidificador com gelo. 

 

LICOR DE CASCAS DE LARANJA 



1 L de aguardente 

Casca de 10 laranjas 

½ kg de açúcar 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante 3 copos de água 

Deixe  dissolver  as  cascas  com  a  aguardente  por  10  dias.  Após  isso,  faça  uma calda com açúcar e água, junte tudo e engarrafe. 



LICOR DE CHOCOLATE 



1 l de aguardente 

1 limão em rodelas 

200g de chocolate em pó 

1 l de água 

1 fava de baunilha 

1 kg de açúcar 



Colocar  em  infusão  por  10  dias.  Faça  uma  calda  com  açúcar  e  água  para misturar e engarrafar. 

 

LICOR DE CHOCOLATE E AVELÃS 



2 latas de doce de leite   

1 lata de conhaque ou vodca 

1 lata de cobertura chocolate ou 3 colheres de chocolate em pó 

50 g de avelãs torradas e descascadas (ou castanha, noz ou amendoim) 

1 lata de creme de leite com o soro 

1 colher de chá de essência de baunilha 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante Coloque os ingredientes no liquidificador e bata por alguns minutos. Sirva gelado. 

LICOR DE CONHAQUE 



1 l de leite 

1 copo de aguardente 

1 dúzia de gemas 

1 copo de conhaque 

½ kg de açúcar 

1 colher de chá de essência de baunilha 

Ferver  o  leite  com  açúcar.  Espere  esfriar  e  junte  as  gemas.  Depois,  junte  a aguardente e o conhaque. Engarrafe. 



LICOR DE ERVA DOCE 

 

1 l de aguardente 

1 kg de açúcar 

1 l de leite 

Erva doce 

1 noz moscada 

3 claras em neve 



Ferver tudo por 5 minutos. Sirva gelado. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante LICOR DE ERVAS (DIGESTIVO) 



2 colheres de copa de semente de coentro ou 5 folhas de manjericão 

5 folhas de louro verde ou 5 folhas de anis 

1 pau de canela 

Folhas de hortelã ou ½ colher de chá de essência de hortelã 

1 garrafa de aguardente 



Coloque  tudo  em  um  pote  de  vidro,  misture  e  deixe  em  infusão  por  10  dias.  Faça uma calda, misture e engarrafe. 



LICOR DE HORTELÃ 



100g de folhas ou ½ colher de chá de essência de hortelã ou menta 

1 l de aguardente 

100g de chocolate meio amargo raspado 

½ kg de açúcar 

1 l de água 



Deixar  a  hortelã  (ou  menta)  com  aguardente  e  chocolate  dissolver  por  20  dias. 

Após  este  tempo,  preparar  a  calda  com  água  e  açúcar  e  espere  esfriar.  Depois, junte a calda com a mistura de hortelã,  aguardente e chocolate.  Feito isso, filtre-os. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante LICOR DE FIGO #1 



10 folhas de figo 

½ l de aguardente 

½ kg de açúcar 

½ l de água 



Deixe  as  folhas  em  infusão  por  10  dias.  Faça  uma  calda  com  açúcar  e  água para misturar. 



LICOR DE FIGO #2 (COM ANIS E HORTELÃ) 



Ingredientes (50 litros) 

1 kg de folhas 

10 litros de álcool de cereais 

30 kg de açúcar 



Tanto para preparar o licor de hortelã quanto o de figo, use apenas as folhas bem formadas ou maduras. Para fazer o licor de anis, use a erva-doce inteira:  talos e semente.  Lave  bem  e  coloque  em  infusão  em  2  litros  de  álcool  durante  20  dias, até  que  atinja  uma  coloração  verde.  É  importante  que  o  álcool  cubra 

completamente as folhas. Com a essência, você faz o licor, seguindo a receita da jabuticaba. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante LICOR DE FRUTAS 



5 copos de aguardente 

½ copo de Karo 

2 copos de água 

1 copo de açúcar 

30 cravos-da-índia 

½ noz-moscada 

3 paus de canela 

Cascas de 10 laranjas 

1 colher de chá de essência de baunilha 

Cascas de 10 tangerinas 

Cascas de 5 limões 



Ferva nos dois copos de água os cravos, a noz-moscada e a canela. 

Espere esfriar e junte os demais ingredientes por 30 dias. Engarrafe. 



LICOR DE JABUTICABA #1 



1 l de aguardente 

1 kg de jabuticaba madura 

1 kg de açúcar 



Colocar em um vidro e deixar dissolver até as frutas ficarem murchas. 
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Ingredientes (50 litros) 

2 kg de frutas 

50 kg de açúcar 

8 litros de álcool de cereais 



Lave bem as frutas e coloque num tambor ou barril. Acrescente 20 kg de açúcar e 

deixe curtindo durante 30 dias. Depois disso, passe o xarope para outro recipiente, usando  um  funil  com  telinha,  para  coar  melhor.  Está  pronto.  Para  fazer  o  licor ponha os 30 kg restantes de açúcar num tacho (ou dois panelões) e leve ao fogo, 

sem água. Mexa sempre. 



O  açúcar  derrete  e  forma  uma  calda  (não  se  preocupe  se  grudar  um  pouco  no fundo,  isso  acontece  mesmo).    Tire  do  fogo,  deixe  esfriar  e  junte  o  álcool  e  o xarope. Coloque em um tambor fechado e deixe 3 meses  curtindo. Engarrafe em 

vidros  esterilizados,  tampe  com  rolhas.  Essa  receita  também  poderá  ser 

aproveitada para os licores de jamelão, jenipapo, pequi, cereja e ameixa. 



LICOR DE LARANJA (COINTREAU CASEIRO) 



1 kg de açúcar 

1 laranja 

1 l de aguardente 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante Junte açúcar e aguardente num vidro grande de boca larga. Tape a boca do vidro 

com a laranja. Em 15 dias, vire a laranja ao contrário, deixando mais 15 dias até dissolver totalmente o açúcar. Engarrafe. 

LICOR DE MARACUJÁ 



1 kg de maracujás maduros 

1 l de aguardente 

½ kg de açúcar 



Deixar em infusão por 30 dias os maracujás sem casca. Fazer uma calda com 

açúcar e água, misturar e engarrafar. 

 

LICOR DE MARMELO 



10 marmelos 

1 kg de açúcar 

2 colheres (sopa) de essência de baunilha 

1 l de aguardente  



Coloque os marmelos cortados com a casca e a semente em um pote de vidro com 

a  aguardente  e  deixe  por  30  dias  em  local  escuro.  Após  esse  tempo,  coe  essa mistura. Faça uma calda e após estar fria, junte tudo e engarrafe. 



LICOR DE MEL E LARANJA 
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5g de canela em pó 

700g de mel dissolvido em 700 ml de água 

3 cravos da índia 

50g de cascas de laranja azeda 



Dissolver  na  aguardente  as  cascas  de  laranja.  Após  15  dias,  adicione  o  mel,  a canela e os cravos. Deixe por 7 dias e engarrafe. 

 

LICOR DE MORANGO 



1 kg de morangos e corante vermelho 

½ L aguardente ou vodca 

800g de açúcar 

½ L de água 



Amasse  os  morangos  e  coloque  em  um  vidro  junto  com  açúcar,  aguardente  e água. Deixe por 10 dias e engarrafe. 



LICOR NOBRE 



½ l de conhaque 

½ l de aguardente 

350g de ameixas secas 

10 xícaras de água 
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Deixar as ameixas de molho por 24h, nas 10 xícaras de água. No dia 

seguinte,  ferver  até  reduzir  o  líquido  pela  metade.  Coe  e  junte  o  açúcar  e  ferva. 

Retire do fogo e junte o conhaque e a aguardente. Filtre e engarrafe. 



LICOR DE OVOS 



Ingredientes (5 litros) 

6 gemas 

2 claras 

2 litros de leite 

1/2 kg de açúcar 

1 litro de álcool de cereais 



Primeiro ferva bem o leite com o açúcar e deixe descansar. No dia seguinte, junte as claras batidas e as gemas. Mexa bem e coloque o álcool bem devagar, usando 

de  preferência  um  bule  (colocar  o  álcool  muito  rapidamente  pode  causar  o empelotamento do líquido). Deixe descansar durante 4 dias. Coe num pano ralo e 

engarrafe. 



LICOR DE UVA 



1 kg de uva preta 

1 l de aguardente 
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½ l de água 

Deixar em infusão por 30 dias. Fazer calda com açúcar e água para misturar. 

Engarrafe. 

LICOR DE VINHO SUAVE 



1 garrafa de vinho tinto suave 

3 colheres de sopa de chocolate em pó 

3 gemas 

½ colher de chá de canela em pó. 

1 lata de leite condensado 



Bata tudo no liquidificador e sirva gelado. 



LUSA 



1 lata de leite condensado 

A mesma medida de vinho do Porto 

2 vezes a mesma medida de leite 

2 gemas 

1 colher de café de noz-moscada 

Canela em pó para polvilhar 



Leve ao fogo em banho-maria, o leite condensado com as gemas, o leite e a 

noz moscada, batendo bem com batedor de arame ou garfo até espumar e 
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seguir, polvilhando com canela em pó. 
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2 latas de milho verde 

1 lata de leite condensado 

2 vezes a mesma medida de leite 

Canela em casca 

Canela em pó 



Bata no liquidificador o milho verde com duas xícaras de chá de água. 

Passe numa peneira. Volte ao liquidificador o suco de milho, o leite 

condensado e o leite para misturar numa caneca em casca, mexendo sempre, 

durante cerca de 5 minutos. Distribua em canecas, polvilhe a canela em pó e sirva a seguir. 



MOSKOVITA COM VODCA E VERMUTE 



1 lata de leite condensado 

1 vez a mesma medida de vodca (300 ml) 

½ medida de vermute doce (150 ml) 

1 vez a mesma medida de suco de laranja (300 ml) 

10 pedras de gelo picado 



Bata todos os ingredientes no liquidificador. Sirva a seguir. 
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1 lata de leite condensado 

5 vezes a mesma quantidade de leite 

Cascas de canela a gosto 

200g de chocolate meio amargo 

Noz-moscada a gosto 



Bata no liquidificador o leite condensado, o leite e leve ao fogo para ferver 

com a canela mexendo de vez em quando. Assim que iniciar a fervura, abaixe o 

fogo e adicione o chocolate meio amargo picado, mexendo até derreter 

completamente. 

Retire a canela, distribua o achocolatado em xícaras e polvilhe a noz-

moscada. 



PIRATA 

3 ovos 

1 lata de leite condensado 

A mesma medida de leite 

A mesma medida de rum 

3 colheres de sopa rasas de açúcar 

Meia lata de creme de leite 



Separe as gemas das claras. Bata as gemas em banho-maria com o leite 

condensado, até que a mistura fique levemente espessa. Adicione o leite, o rum, 

misture bem e deixe aquecer em banho-maria, mexendo de vez em quando. À 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante parte, bata as claras em neve; acrescente o açúcar e bata mais um pouco. 

Misture-as delicadamente à bebida que está no banho-maria, e, por último, junte o creme de leite. Mantenha um pouco mais no fogo até aquecer bem. Sirva a seguir. 



PONCHE BOLERO 



1 abacaxi em pedaços 

4 maçãs em pedaços 

6 pêssegos em pedaços 

3 garrafas de vinho tinto doce 

1 garrafa de vinho branco doce 

3 garrafas de água mineral com gás 

1 garrafa de champagne 

1 garrafa de suco de laranja 

½ copo de suco de limão 

Açúcar a gosto 



Junte tudo e sirva bem gelado! 



PONCHE DE ANO-NOVO 



1 lata de leite condensado 

2 vezes a mesma medida de suco de laranja 

1 vez a mesma medida de suco de abacaxi 

1 garrafa de soda limonada gelada (300 ml) 
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6 cubos de gelo 



Misture  bem o  leite  condensado,  o  suco de  laranja,  e o  suco de  abacaxi.  Leve a geladeira.  Na  hora  de  servir,  junte  a  soda  limonada,  a  fruta  picada  e  o  gelo também picado. 



PORTUGUESA 



1 lata de leite condensado 

A mesma medida de pistache 

1 vez e meia a mesma medida de água 

1 vez e meia a mesma medida de Vinho do Porto 

1 galhinho de hortelã 



Retire a casca grossa dos pistaches. Bata-os no liquidificador juntamente 

com a água, até ficar bem moído; em seguida, junte o leite condensado, o vinho 

do Porto e bata mais um pouco. Despeje numa panela média, junte a hortelã e 

leve ao fogo baixo, mexendo de vez em quando até ficar bem quente. Sirva a 

seguir. 



QUENTINHA 



1 lata de leite condensado 

4 cravos da índia 

1 litro de leite  
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1 litro de conhaque 

Canela em pó para polvilhar 



Bata no liquidificador o leite condensado, o leite e o conhaque. Despeje numa 

panela média, junte os cravos e as cascas de canela e leve ao fogo até iniciar 

fervura. Sirva a seguir polvilhada com canela em pó. 

 

QUENTÃO 



1 l de vinho tinto seco 

200g de açúcar 

600 ml de água 

60 ml de aguardente 

1 gema de ovo 

Cravo e canela 



Ferva  o  vinho  com  o  cravo,  a  canela,  a  água  e  o  açúcar  por  20  minutos. 

Acrescente a aguardente e a gema (batida como gemada). Deixe ferver por mais 

alguns minutos. 
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100g de amoras 

Açúcar à gosto 

Água à vontade 



Bata no liquidificador com gelo. 



REFRESCO DE LARANJA E ESPINAFRE 



2 xícaras de folhas de espinafre cruas 

1 l de água gelada 

½ xícara de suco de laranja 

Açúcar à gosto 



Bater o espinafre com água. Coar e juntar o suco de laranja e o açúcar. 



REFRESCO DE LIMÃO COM GROSELHA 



1 l de suco de limão 

1/3 xícara de groselha 

1 ½ l de água 



Bata no liquidificador. Sirva gelado. 
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¼ de melancia sem sementes 

Água e açúcar à gosto 



Bata no liquidificador com gelo. 



REFRESCO DE UVA 



½ xícara de suco de uva 

1 xícara de sorvete de creme 

2 ½ xícara de água 



Bata tudo no liquidificador com gelo. 



RUSSA 



1 lata de leite condensado 

2 vezes a mesma medida de leite 

A mesma medida de vodca 

¼ da mesma medida de licor de menta 

100g de chocolate meio amargo picado 
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até iniciar fervura. Sirva a seguir em copos com alça ou suporte. 

SUCO DE MAÇÃ 



1 xícara de maçã picada 

1 xícara de salsa 

1 xícara de espinafre 

Gelo 

Adoçante à gosto 



Bater no liquidificador. 



*ESTA BEBIDA É DESINTOXICANTE, COMBATE O COLESTEROL E OS 

RADICAIS LIVRES. 



SUCO DO PARAÍSO 



4 kiwis 

Folhas de hortelã à gosto 

50g de mel 

2 colheres de sopa de baunilha 

1 L de água 

Gelo 



Bata no liquidificador. 
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 Receitas de Licores & Drinks                                                                                                            Dimas A. Pante VINAGRE EM FOLHAS DE PARREIRA 



5 L de água 

½ kg de açúcar ou melado 

½ kg de folhas de parreira 



Ferver água e quando estiver morna, misturar o açúcar e as folhas de parreira. 

Cobrir  com  um  pano  e  deixar  fermentar  por  40  dias.  Rende  5  litros.  Depois, engarrafe. 

VINHO DE LARANJA 



5 L de suco de laranja 

500 ml de água 

1 kg de açúcar refinado 



Coloque o suco de laranja em um recipiente plástico. Ferva o açúcar com a água 

por 10 minutos. Junte os ingredientes e cubra com um pano e deixe fermentar por 

40  dias,  filtrando  as  impurezas  de  2  em  2  dias.  Quando  parar  a  fermentação, coloque o vinho em um recipiente de vidro fechado. Deixe por 3 meses. 

 

VODCA E VERMUTE 



1 lata de leite condensado 

1 lata de vodca 

1/3 de lata de vermute seco 
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1/3 de lata de suco de laranja 



Bata tudo no liquidificador. Sirva gelado. 
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