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CONCEITO

Bebida alcoólica é toda a bebida que contenha álcool etílico,
também chamado de etanol.

TIPOS 

 Bebida Fermentada;
 Vinho, Champagne, Hidromel, Sidra, Cerveja (Cevada), Saquê (Arroz).

 Bebida Destilada;
 Bagaceira, Armagnac, Brandy, Conhaque, Pisco, Grappa (aguardente de

vinho), Cachaça, Rum, Bourbon, Gim, Uísque, Vodca...
 Bebidas destiladas aromatizadas.

 Absinto, Arak, Ouzo, Pastis, Raki, Triple e Sec.

MATÉRIA PRIMA USADA

Água, malte, lúpulo, levedura, milho e arroz, uvas brancas ou tintas
e aguardente vínica, cevada, milho, cevada maltada, batata ou
cereais fermentados, aguardente com água, açúcar, aromatizantes.

Os aromatizantes podem ser:
Plantas (alecrim, hortelã), flores (camomila, rosa, flor de laranjeira),
frutos (banana, morango, limão), casca de árvore (quina, canela),
sementes (anis, damasco).
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GRADUAÇÃO DAS BEBIDAS ALCOÓLICAS 

A graduação é o volume de álcool etílico por litro de bebida. Por vezes
exprime-se em percentagem, e em graus, e varia de acordo com o tipo de
bebida.
Como se calcula a graduação de uma bebida?
1l de vinho a 12º tem 12%,ou 0,12 l ou 120 ml de álcool
1l de cerveja a 6º tem 6%, ou 0,06 l ou 60 ml de álcool
1l de aguardente a 50º tem 50% ou 0,5 l ou 500 ml de álcool
Se misturar água ou gasosa na cerveja ou no vinho, não diminui a quantidade
de álcool que aí se encontra, apenas o dilui.

Pode beber-se a mesma quantidade de álcool ingerindo bebidas diferentes.
Em termos de quantidade de álcool ingerido podemos dizer que beber 2 litros
de cerveja (a 6º) é igual a beber 1litro de vinho (a 12º) e beber 1/4 litro de
aguardente ou de whisky ( a 48º).
As bebidas com mais graduação são servidas em copos pequenos e as
bebidas com menos graduação são servidas em copos maiores. A quantidade
de álcool varia entre 8 a 12 gramas por cada unidade de bebida.

GRADUAÇÃO DAS BEBIDAS ALCOÓLICAS 

Conversão do volume de álcool em gramas
Podemos converter qualquer volume de álcool em gramas seguindo
a seguinte regra:
cada mililitro de álcool , tem 0.8g de álcool puro.
Por exemplo:

I l de vinho de 12º = 120 ml de álcool
120 ml x 0.8 (factor de conversão ) = 96 gramas

EFEITOS ALCOÓL NO ORGANISMO CONSEQUÊNCIAS DO ABUSO DE ÁCOOL NA SAÚDE 
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COMENTE: O ÁLCOOL É UMA DROGA?

Droga é denominada toda e qualquer substância natural ou 
sintética que, ao ser introduzida no organismo vivo, provoca nele 
uma ou mais modificações.
Com base nesse conceito, o álcool  é uma droga sim, pois 
quando ingerido provoca  várias alterações de comportamento, tais 
como:
Perda da coordenação motora;
Perda dos sentidos; 
Perda da capacidade de resolver problemas;
Pensamento abstrato;
Perda de memória e capacidade de lidar com novidades.

APLICAÇÃO DOS PRINCIPAIS FENOIS NO COTIDIANO

Os fenóis encontram diversas aplicações práticas, tais como:

•Desinfetantes (fenóis e cresóis)
•Preparação de resinas e polímeros, como a baquelite.
•Preparação do ácido pícrico, usado na preparação de explosivos
•Síntese da aspirina e de outros medicamentos
•Utilizado como catalizador

Enfim, numerosos derivados do fenol estão difundidos na
natureza; entre estes o eugenol e o isoeugenol, que constituem
essências de cravo e noz-moscada.

Supõe-se que o ácido carbólico (fenol) seja o produto utilizado
pelos estigmatizados para produzirem suas chagas.

APLICAÇÃO DOS PRINCIPAIS ÉTERES NO COTIDIANO

Os ésteres são muito utilizados na Indústria alimentícia como
aromatizantes artificiais, eles imitam o cheiro e gosto de frutas,
os principais são:

Metanoato de etila (aroma artificial de groselha), Antranilato de
metila (sabor artificial de uva), Etanoato de butila (essência que
dá o sabor de maçã verde), Acetato de pentila (aroma artificial
de banana), Butanoato de etila (aroma de abacaxi), Acetato de
propila (sabor artificial de pera).

A manteiga, aquela usada no pão, é classificada como éster
(derivado da mistura dos ácidos linoleico e oleico).


