CAFÉ - BAR
	Identificação do Estabelecimento

	Nome/Designação Social:
	Data da visita: 

	Morada: 

	Localidade: 
	Freguesia: 
	Nº de funcionários:

	Código Postal: 
	Concelho: 
	

	Telefone: 
	Fax: 
	

	Nº Contribuinte: 

	Licença ou autorização de utilização: 


	CONDIÇÕES DA INSTALAÇÃO / FUNCIONAMENTO

	SIM
	NÃO
	NA

	Características Gerais

	Não é permitida a comunicação directa entre o estabelecimento e a habitação.

	
	
	

	
	Inexistência de locais ou instalações insalubres nas proximidades.

	
	
	

	
	Abastecimento de água potável.

	
	
	

	
	Rede interna de esgotos ligada à rede externa pública ou com tratamento adequado ao volume e natureza das águas residuais produzidas.
	
	
	

	
	Pé-direito livre não inferior a 3metros ou 2,70 a título de tolerância. 

	
	
	

	
	Reúne condições de acessibilidade a deficientes (área de acesso ao público maior de 150m2).
	
	
	

	
	Ventilação natural e/ou artificial adequadas.
	
	
	

	
	Iluminação natural e/ou artificial adequadas.
	
	
	

	
	Bom estado de limpeza conservação e arrumação.
	
	
	

	
	Possui meios de combate a incêndios em número suficiente, bem localizados e sinalizados, em bom estado de conservação.
	
	
	

	
	Possui sistema de luz de emergência. 
	
	
	

	
	Não é permitido servir almoços e jantares, nem qualquer refeição do mesmo género.
	
	
	

	
	Os lixos e resíduos devem ser depositados em recipientes adequados com tampa de pedal e a sua remoção será diária.
	
	
	

	
	Existe caixa de primeiros socorros devidamente equipada e em bom estado de conservação. 
	
	
	

	
	Todos os vãos deverão estar providos de sistemas de protecção conta a passagem de insectos e roedores. 
	
	
	

	Copa

	A copa ou zona do balcão deverá ter o pavimento, paredes e tecto revestidos de material liso, lavável e de cor clara.
	
	
	

	
	A copa deverá possuir um lavatório com água quente e fria, com materiais de limpeza e dispositivos para secagem higiénica de torneia de comando não manual.
	
	
	

	
	Os utensílios da copa, assim como os talhares e louças, deverão ser arrumados em armários ou vitrinas próprias e fechadas.
	
	
	

	
	Os armários e vitrinas destinados à arrecadação de alimentos, devem ser revestidos de material liso e lavável, manter-se limpos e, quando não refrigerados, ter orifícios de ventilação protegidos contra insectos e outros animais.
	
	
	

	
	Os tampos das mesas e as bancadas deverão ser revestidos com material liso e lavável.
	
	
	

	Higiene Pessoal
	O pessoal do estabelecimento deve apresentar-se sempre com cuidadosa higiene corporal e de vestuário próprio, sendo este do uso exclusivo no estabelecimento, não podendo manter-se ao serviço neste caso e ainda se sofre de doença cutânea ou pilosa transmissível assim como de doença respiratória ou intestinal transmissível (feridas na pele, tosse, espirros, diarreia).
	
	
	

	Instalações Sanitárias - Utentes
	Bom estado de arrumação, limpeza e conservação.

	
	
	

	
	Paredes, pavimentos e tectos revestidos de material resistente, impermeável e de fácil limpeza.
	
	
	

	
	Ventilação directa para o exterior ou dispositivos de ventilação artificial com contínua renovação de ar adequados à sua dimensão. 

	
	
	

	
	Sanitários com separação por sexos.
	
	
	

	
	Portas com molas de retorno.
	
	
	

	
	Sanitários sem comunicação directa com a zona de atendimento ao público. (antecâmara) 
	
	
	

	
	Equipamento e dimensões adequadas à utilização por deficientes.

	
	
	

	
	Lavatórios com água corrente, sabão líquido, toalhetes de papel / secador eléctrico, papel higiénico e caixote de lixo com saco de plástico. 
	
	
	

	Instalações Sanitárias – Pessoal de Serviço
	O local de trabalho é dotado de instalações sanitárias para os trabalhadores.
	
	
	

	
	Sanitários sem comunicação directa com a zona de atendimento ao público / copa.
	
	
	

	
	Bom estado de arrumação, limpeza e conservação.

	
	
	

	
	Paredes, pavimentos e tectos revestidos de material resistente, impermeável e de fácil limpeza.
	
	
	

	
	Sanitários com separação por sexos sempre que possível, dotados de retretes em cabinas separadas, com iluminação adequada e com ventilação directa para o exterior ou dispositivos de ventilação artificial com continua renovação de ar adequados à sua dimensão.
	
	
	

	
	Lavatórios com água corrente, sabão líquido, toalhetes de papel / secador eléctrico, papel higiénico e caixote de lixo com saco de plástico.
	
	
	

	
	Existem vestiários em local de acesso fácil e separados por sexos.
	
	
	

	
	Os vestiários são dotados de iluminação e ventilação adequadas bem como de armários individuais em igual número ao dos trabalhadores, possíveis de fechar à chave. 
	
	
	


Observações: 
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Técnico HST responsável
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