[image: Cocktail de champanhe com sumo de toranja]COCKTAIL DE CHAMPANHE COM SUMO DE TORANJA
ingredientes necessários
3 colheres de sopa de sumo de toranja
Champanhe gelado
Modo de preparação
Para preparar este cocktail é necessário colocar 3 colheres de sopa de sumo de toranja numa taça de champanhe e depois enchê-la com champanhe gelado. Sirva o cocktail bem fresco e delicie todos os seus convidados.

[image: Cocktail de champanhe e groselha]COCKTAIL DE CHAMPANHE E GROSELHA
[bookmark: _GoBack]ingredientes necessários
2 colheres de sopa de groselha 
Champanhe gelado
Modo de preparação
Este cocktail é muito fácil de ser preparado, pois basta colocar a groselha (preferencialmente fresca) num copo de champanhe ou de cocktail, abrir uma garrafa de champanhe como um profissional e acrescentar lentamente o espumante gelado. Se pretender, pode colocar uma raspa de limão ou de laranja a enfeitar o copo e servir o cocktail bem fresco.

CHAMPANHE COM SUMOS

[image: Menning Mimosa]ingredientes necessários

6 colheres de sopa de sumo de laranja
2 colheres de sopa sumo limão
2 colheres de licor de laranja ou grand Marnier
Modo de preparação
Verter no copo de champanhe os sumos e o Grand Marnier e preencher com champanhe bem gelado. Guarnecer com o raminho de hortelã e servir
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