


A palavra tem a sua origem etimolégics

N0 grego antigo OLVOS através do latim
VINUM, que tanto podem significar

"vinho" como "videira". Apesar de existir
outros tipos de bebidas fermentadas que
denominamos como vinho, apenas o
feito a partir da uva pode se chamar

assim.
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Havia presenca de uva na ldade da Pedra, 8500 a.C, e as mais antigas
sementes cultivadas seriam da Gedrgia, na Ruissia, com 7000 a 5000 a.C.

(National Geographic)
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Recentemente, foi encontrada no Ira (Pérsia),
uma Anfora de 3.500 anos de contendo no seu

interior uma mancha residual de vinho.
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* "3 vendedora de vinhos que errar a conta sera atirada & égua“
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* "se a vendedora nao prender marginais que estiverem tramando e os levar ao

palécio seria pvmida com a morte”

&

*  "uma S&CGVdOﬂS& a’ovir uma casa de Vh’l”lOS ou ne[a entrar para tomar um

L)

drinque, sera queimada viva"




vinho, tais como: a colheita da uva, a

prensagem e a fermentagio.
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As Llhas gregas foram
provavelmente os principais

exportadores de vinho




Imensa e de fino bronze com
1,64 de altura e capacidade de
1100 litros, origindria de 600l
a.C..

predilecdo pelos vinhos doces

O Eracomum fazer outras
 misturas com os vinhos e,
' raramente eram bebidos




O uso medicinal do vinho era
[argamente empregado pelos
gregos e existem intimeros
registros disso. Hipécrates
fez vérias observagdes sobre
as propriedades medicinais .

!
o

Muitas evidéncias da sabedoria

grega para o uso do vinho sio os

' escritos atribuidos a Eubulus por

volta de 375 a.C.







Surgimento dos vinhos na
Franga, h4 os que acreditam
nos registros dos Romanos e
outros acham que os

predecessores dos Celtas
|




Naldade Média a Igreja
Catélica passaa sera
detentora das verdades
humanas e divinas,
principalmente sobre o
vinho, por causa do seu
simbolismo...
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Villanova, Cita as propriedades
. curativas de vinhos aromatizados
| com ervas para uma infinidade de

doengas...




A wva foi trazida para as
Américas por Cristévao

Colombo, na sua segunda

viagem’é.s yﬁ[has em 1493.




Louis de Pasteur,
descobertas sobre os

mtcrorgamsmos e fermentac;ao
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Sao utl[lZadOS o

microrganismos do

tipo leveduras do género

Saccharomyces

destacando-se as espécies

S. /1}7501’02’&13 (ou cerevisaeo

u vini),

S, chevalieri e

S5 Wfo;ng (oubayanus).




Pra haver boas vinhas o lugar
deve ter condicdes climéticas
que oferecam
a quantidade perfeita de sol e

chuva permitindo um bom

amadurecimento
da uva com os teores ideais de

agua e agucar...










Tipos de uvas

Lambrusco

Salamino

Malvasia Nera di
Malbec Brindisi




Pinotage Sangiovese
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Malvasia "
Bianca Lunga Moscato Pinot Blanc

Incrocio Manzoni




Classes de

vinhos...

De M.esa. E 0 vinho com graduacio

alcodlica de 10° a 13° GL. E estes se

dassificom em Finos ou. Nobres,
Vinhos Especiais, Vinhos
Comuns e Frisantes ou

Gaseificados.

de  vinho

alcodlica de 10

Champanhe: ¢ o vinko

espumante, resultante de uma

segunda  fermentagao alcodlica

H& e il

Leve: E o vinho com

graduacdo alcodlica de 7° a
9,9° G.L. elaborado sempre

com uvas vin@fevas.

com  graduacio




Classes de

vinhos...

COTYL'pOStO: E a bebida com
graduagao alcodlica de 15° 218° G.L.,

obtida pela adi¢do ao vinho de
macerados efou concentrados de
p[antas amargas ou aromaticas,
substincias de origem animal ou

mineral, dlcool etilico potével e
agucares. Ll.COYOSO: E o vinho doce ou

seco, com graduagao alcodlica de 14°
a 18° G.L. Adicionado ou nio de

alcool potéve[, mosto concentrado,

Teor de Aguicar

SCCO . Possui até 5 gramas de agticar
por litro.

Meio Doce (demi-sec) : Possui de 5

gramas a 20 gramas de agtcar por litro.

carame [O € sacarose.

v Suave: possui mais de 2o gramas de
agucar por litro.







Profissionai
do vinho...
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Vinhos mais

Caros...

ChAteau Lafite

1787
Comprado por Malcolm
Forbes em 1985

por US$160.000 em 1985

Romanee-Conti

DRC 1990: Um lote
de oito gawafas foi
leiloado em Londlres,
em 19906, e chegou ao

valor de $28 n2.
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0 mpvada poy William

Sokolin em 1989

Por 500 mil délares







