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Elabora um trabalho completo para apresentares aos teus colegas.

Organização e funcionamento da cozinha
Tipologia de serviços
Leonel 	Instalações (estrutura de cozinha clássica e estrutura de cozinha contemporânea)
Ian 	Equipamentos (fixo de confecção, de preparação, de armazenagem, de conservação, eletromecânico)
Vitor 	Utensílios (material móvel e de corte)
Mauro  - Indumentária
José - Brigada de cozinha
[bookmark: _GoBack]João pedro - Circuitos
Vensts –Terminologia de cozinha

Tecnologia dos equipamentos e utensílios de cozinha
Características
Funções
João Alcaide Higienização, manutenção e conservação

Procedimentos de organização da cozinha
Processo e suporte documental
Legislação reguladora da comercialização de produtos alimentares
Planeamento da produção
Disposição dos meios físicos
Organização do trabalho
Gestão da roda de serviço
Previsão dos meios necessários
Limpeza da secção

Normas de higiene e segurança
