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Preparacao para a Prova

d Asala
— De Prova
— Em casa
— Restaurante
O Os copos
4 A temperatura
— Sala
— Vinho
— Copo
O O provador
— Estado de Espirito
— Estado de Saude
— Motivacoes
— Companhia
— Estacao do Ano
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Fase Sonora

dVisualizamos a
maneira como o vinho
cal no copo

JAvaliamos a sua
densidade

v'mais denso
Exe: tintos,v.Generosos

v'menos denso
Exe: v.brancos jovens
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Fases da prova /Parametros da
Prova

JFASE VISUAL
Avaliamos

e Aspecto

e Lagrima

e Cor

 Matéria Corante
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Fase Visual

. . )
* ASpectog avaliamos a limpidez, se o vinho

se encontra sem sedimgntos
I

e Lagrima: agitamos 0 Copo.para gue-se

formem Iagrlmas guanto mais.denso foro
vinho, mais leita é a lagrima;,. se*a.lagrima
escorrer rapidamente est

presenca de um vinho que provavel

tem um teor de alcool baixo. _

_—




—Cm/aliarr‘or, qe acordo com o
tib dle vinhat branco, fesé e tinto

- Matéria Coramte_:_diz.respeito a
iIntensidade da cor: intehsa, média ou




Cor

 Avalilamos a cor dos vinhos

— Brancos

« Amarelo esverdeado, amarelo citrino, amarelo palido, amarelo
palha, amarelo palha definido, amarelo, amarelo com nuances
douradas, dourado, ambar, topazio, castanho

— Rosés
« Salmao, vermelho alaranjado, roma, toranja
— Tintos

* Violeta, granada, vermelho intenso, vermelho, vermelho com
nuances alaranjadas, vermelho com nuances acastanhadas,
topazio, caramelo, castanho
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FASE OLFACTIVA

AROMAS

 Avaliamos:

e a condicao,
 desenvolvimento
* Intensidade

* descrigao dos
aromas do vinho
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Aromas

« PRIMARIOS

— Sao os aromas que advém da casta; aromas e sabores
aromas e sabores que se encontram em vinhos jovens

« SECUNDARIOS
— Sao os aromas que se vao formar durante e apos a fe

« TERCIARIOS (ou de evoluc&o)
— Sao os aromas que se vao formar em ambiente redutor
— Sao os aromas de evolucgéo;
— Falamos em “Bouquet” do vinho
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de cada casta;

rmentacao alcodlica;

, dentro da garrafa;
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prand®
Melao
Banana
Maracuja
Lichia
Uva passa

BAL s AT\CO
AN UNA
- CO EMPIRE /

Rodolfo Tristéo enogastronomia 11



Familias dos Aromas

* Florais

 Ervas aromaticas

* Vegetals

e Frutos
 Tubérculos

« Especiarias
 Animal

 Aromas de evolucao
e Qutros aromas
 Aromas negativos

Rodolfo Tristao
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ey,
— Violetas
R0Sas
~lor laran|

~lor de
tangerina
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Farmiilia de Aromas-

e, Animal _ o th_als.;fumadas
—Suor | . — TRSER-"
.-'J Chiar Fatana _ " — Madegira
— Couro
— EStrebaria
—;Carne fumada
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Bouquet.--

Amplo : reune diversas+familias de aromas
Bl frutado, figral, especiado
i . =
 \VINOSO : aromas !ovens, francos, revelam

o perfume do UVa—_
o Franco™ notas aromaticas precisas

o AlcooliCO : a-notar-se muito-o alcool, com
aromas a acetona, verniz e.velas.




em !
Contlnﬁa(;ao do
Bouquet

. L g | . 1
e Aromatieo: perfdﬁominante, proprio. =
" das uvas e com intensidade a ervas
arométicas

-.Tostado notas tostadas madeira tostad'a
_ queimada _ '

¢ Miherat: resultado do Terr0|r tlpos de
l"soloq-carvao lapis




Continuacao do .

Bouguet -

-ll
» FUmRdo:vinhos velnos,, bakAcas

velhas

Do carvalho: notas a avela: %
caramelo, cacau, baunitha-t

herfumado: notas aromatices de-=

eveduras e miolo de pao
_Inear: da'mesma famyi
=lel: exprime os a
apénas efso; exe




tinuacao do =
. i S T TR TR DR TR TR

~

« Aberto:aromasfaceis quesSao 4
libertades com dualidade, gracas a
oxigepagao™, © 41 1k |

. Fech_adgls: ngces'éita:m de tempo; &

¢ “faromas timidosth * T

« “Puros: define a uyva § O terrpir | :
. Comple>l<.p: ugha panoplia de drofmas
L actito: hotas de manteiga, riatas,
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FASE GUSTATIVA

e Avallamos:
— A secura ou do cura
— Acidez
— Alcool
— Adstringéncia
— Flavour
— Corpo
— Final de boca
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'suaves, presentes, agressivos
esente, ausente, intenso, suave
agro, mediano, encorpado
. pouca, muita

Oca = final curto, mediano, longo
apetecivel, suave, denso, agfadavel
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Diremos que a boca € o coracio da arte da
degustacao

Salé

Astringence

ACIehe

Sucré

La langue ne percoit et ne différencie
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Final de boca
PAI
Avaliamos a
intensidade

amarga

Avaliamos a
adstringéncia e a
Intensidade do
flavour

Acidez; quanto
mais saliva
produzimos, mais
acido é o vinho

Avaliamos o Salgado
Apenas em vinhos brancos junto do mar

Astringence
Acicité

Sucré .

Avaliamos a docura do vinho




PAI
Persisténcia Aromatica Intensa

 Tempo gue o vinho fica na boca até ser
completamente limpo pela saliva

 Se o0 PAI for elevado, podemos dizer que
0 vinho & encorpado, tem um corpo
Intenso, rico...




PAI

Vinhos Tintos e

11

2 caudalies a 12 10

caudalies

Vinhos Rosés

2 Caudalies a 7

N W N O N

caudalies

PAI

Vinhos Brancos
[1v.tintos

2 caudalies a 8 B roses
caudalies (Jv.brancos
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Uma palavra por cada
sensacao

1 palavra

2 palavras:
Aroma
Sabor
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Dicas

e Terroir
e Clima quente ou clima frio

e Onde o0 bebia

— Esplanada, praia, serra, junto a lareira, jantar
de amigos, jantar romantico, almoco, final da
tarde num dia de calor, para petiscar, etc....

e Com quem?
 Um Filme para acompanhar o vinho
 Uma musica para acompanhar o vinho
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Rodolfo Tristao

Tipos de Vinho

enogastronomia




Falta de finesse

Aromas diferentes
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Copos

* A influéncia dos copos na degustacao é muito
grande

e A abertura do copo, o corpo do copo, a altura do
copo tem influéncia
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