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\lﬁnhos Brancos

. Feitos a partirde uva branca

« Podemsser+eitos a partir de-uva tinta,
Sef que -I‘a contacto com alpel_iilll
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Vinhos Brancos de At
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Vinhos Brancos de Aromnas

= Apresentam-se
0 OU quente Frescos
solar excessiva Algo Acidulos
ivel através de 0l

retém agua




b
Vinhos Brancos de Aromas sec a1 ig‘s e tet

( fermentados ou estagia (’; | r

= Apresentam-se
ofo] 0 Secos

ou fermentam em o Acidulos ( depende do
terroir)
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Vinhos Tintos

o Sao feitos atraves da técnica de vinificacao
Curtimenta

« Apresentam uma maior quantidade de taninos




“Vinhos Tintos,
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. Podemos encontrar vinhos tintos gue
apresentam:
— Aromas a fruta vermelha
— Aromas vegetais
— Aromas a frutos secos e especiarias



Os vinhos tintos pddem :

Sofrer maceracao pelicular
Estagiar na madeira ( cascos de carvalho)

Ter adicao de “Chips’, pé‘quenos bocados
de madeira

Ser feitos de bica aberta , se forem
usados Uvas Tintureiras ( 0 seu sumo é
vermelho) — Alicante Bouschet, Vinhao e
Sousao -
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Aromas Erutos Vermelhos.
2 - o =
= | | A = =
« Corvermelha intensa = # Apresentam-se
. Clima ameno ou quente Secos
 Frui@ madura_ Acidulos ( depende do

i~OQ terroir
e Aromas ricos a frutos do 1 I)
bosgue, amora, cassis, COO0lICoS

mirtilos, groselhas Saberes frutados

™y ermelhas; arando Taninos presentes

| fiNadnei
¢ Aromas® fruta vermelha (adstr 9?”9'3)
e Ameixa, morafi§o Vinhos faceis de degustar

ffambod8a
o _Alcoolicos
Iy
. Tanlnoﬁrei_entes




~ Aromas vegetals <

.- -:r. -
» Cor vermelha lﬁ:i;' Apresentam-se

= hormalmente pouco — Secos
inténsa '~ = = _ Acidulos ( depende

e Clina ameno ou frio=#= =  doterroir)
— Alcoélicos

— Saboresvegetais-e

emrUta pouco madura
. Arom3s a fruta Cerdes
" vekde, uegetal — Taninos preséntes (

adstringéncia
=

smNao muito
Alcoolic@s

 Taminos pres@®ntes




Vinhos com aromas a frutos
secos, muito evoluidos

 VIinhos com mais 10
anos

 Aromas frutos secos,
mel, caramelo,
especiarias

e De acordo com as
castas

e Boa conservacao
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